Leeer MENU

T0 SHARE / A PARTAGER

Our Patatas Bravas with spicy brava sauce
Patatas bravas et leur sauce brava

Bahari's Spanish omelette served with rustic country bread
La tortilla espagnole du Bahari avec du pain de campagne

Iberian ham croquette
Croquette au jambon ibérique

* Price per unit. Minimum order of 4 croquettes.
* Prix a lunité. Minimum de 4 croquettes par commande.

Catalan coca bread with tomato
Pain coca catalan a la tomate

Battered prawn with coconut, curry and romesco sauce
Crevettes panées a la noix de coco, curry et sauce romesco

* Price per unit. Minimum order of 4 croquettes.
* Prix a lunité. Minimum de 4 croquettes par commande.

Caesar salad with crispy chicken, croutons, parmesan,
mixed greens, and Caesar dressing

Salade César avec poulet croustillant, croltons, parmesan,
mesclun et sauce César

Burrata salad with tomato, arugula, and pistachio-basil oil
emulsion

Salade de burrata avec tomate, roquette et émulsion
d’huile de pistache et de basilic

Aged beef carpaccio with Parmesan shavings and
pistachio oil

Carpaccio de boeuf maturé, copeaux de parmesan et
huile de pistache

Selection of Catalan cheeses
Sélection de fromages catalans

Iberian charcuterie: Iberian ham, chorizo, sausage and
cured loin

Charcuterie ibérique : jambon ibérique, chorizo, saucisson
et longe séchée

S CARTE 20« 5=

10,00 €

9,00 €

2,50 €

500 €

3,00 €

1700 €

17,00 €

20,00 €

20,00 €

21,00 €

VEGAN OPTION / OPTION VEGETALIENNE

100% Vegan Burger
Burger 100 % végan

Curly kale and quinoa salad
Salade de chou frisé et quinoa

www.bahariclub.com
info@bahariclub.com
+34 606 60 83 33

@bahariclubcalella

Please ask our staff for the allergen menu / Veuillez demander la carte des allergénes au personnel

20,00 €

16,00 €

MEAT & FISH / VIANDE ET POISSON

Crilled turbot with confit potatoes and Palamods
prawn oil

Turbot grillé, pommes de terre confites et huile de
crevette de Palamos

Bahari Burger (100% beef) with lettuce, tomato, Tou dels
Tillers cheese and a wood-fired bun
Burger Bahari (100 % bceuf) avec laitue, tomate, fromage
Tou dels Tillers et pain au feu de bois

OFF-MENU / HORS CARTE

Confit Iberian Pork
Secreto ibérique confit

Bahari Club Seafood Paella*
Paella aux fruits de mer Bahari Club*

Minimum of two people. Price per person.
Approximate preparation time: 20 minutes.
Minimum de deux personnes. Prix par personne.
Temps de préparation approximatif : 20 minutes.

DESSERTS / DESSERTS

Fresh lemon sorbet
Sorbet au citron pressé

Strawberry cheesecake ice cream
Glace cheesecake a la fraise

Pure mango sorbet
Sorbet mangue pur fruit

Chocolate 'xuixo’ pastry from Can Castelld with ice
cream

Xuixo au chocolat de Can Castello avec huile, sel et
glace au chocolat

Fresh fruit
Fruits frais

% Chef's recommendation / Suggestion du chef

A selection of dishes chosen by our chef from the menu
Sélection de spécialités de la carte choisies par notre chef

EN/FR

21,00 €

21,00 €

21,00 €

21,00 €

7,00 €

7,00 €

7,00 €

8,00 €

500 €




