
aperitius / aperitivos PAELLES I FIDEUÀ / PAELLAS Y FIDEUÁ

CARNS / CARNES

PIZZES / PIZZAS

ENTREPANS / BOCADILLOS

LES POSTRES / LOS POSTRES

VEGANS / VEGANOS

AL·LÈRGENS / ALÉRGENOS

PEIXOS / PESCADOS

PRIMERS / PRIMEROS

Del Bahari

Olives verdes grosses “cachonditas” amb un toc picant
Aceitunas verdes grandes “cachonditas” con un toque picante

La gilda del Bahari
La Gilda del Bahari

Musclos en escabetx
Mejillones en escabeche

Fideuà estil mariner amb allioli de safrà
Fideuá al estilo marinero con alioli de azafrán

Hamburguesa de 100% vedella gallega amb tomàquet, formatge, 
curry i acompanyament
Hamburguesa de 100% ternera gallega con tomate, queso, curry 
y con acompañamiento

Margarita: Gouda i tomàquets cherry 
Margarita: Gouda y tomates cherry

Mixt de pernil dolç i formatge
Mixto de jamón dulce y queso

Sorbet de llimona espremuda
Sorbete de limón exprimido

Pasta sense gluten amb bolonyesa vegana i formatge vegà ratllat
Pasta sin gluten con boloñesa vegana y queso vegano rallado

El Bahari Club informa que els plats poden contenir traces d’al·lèrgens per contaminació creuada. Si té alguna al·lèrgia 

o intolerància, consulti el nostre equip.

Bahari Club informa de que los platos pueden contener trazas de alérgenos por contaminación cruzada. Si tiene 

alguna alergia o intolerancia, consulte con nuestro equipo.

Sípia a la planxa amb el seu acompanyament
Sepia a la plancha con su acompañamiento

Steak Tàrtar Bahari amb patates fregides
Steak Tartar Bahari con patatas fritas

Tonyina: Gouda, tonyina, ceba i olives
Atún: Gouda, atún, cebolla y aceitunas

Pit de pollastre
Pechuga de pollo

Sorbet de mango pura expressió
Sorbete de de mango pura expresión

Amanida de tomàquet amb ceba tendra i olives Kalamata
Ensalada de tomate con cebolla tierna y aceitunas Kalamata

Pota de pop a la planxa amb parmentier de patata
Pata de pulpo a la plancha con parmentier de patata

Gaspatxo
Gazpacho

Tàrtar de salmó amb maionesa de tàperes
Tartar de salmón con mayonesa de alcaparras

Amanida russa Bahari Club
Ensaladilla rusa Bahari Club

Macarrons amb tomàquet i carn o a la napolitana
Macarrones con tomate y carne o a la napolitana Recomanació del xef: Selecció d’especialitats de la carta escollides pel nostre xef

Recomendación del chef: Selección de especialidades de la carta escogidas por nuestro chef

Patates xips
Patatas chips

Paella de marisc Bahari Club
Paella de marisco Bahari Club

Filet de vedella amb patates confitades i flor de sal
Filete de ternera con patatas confitadas y flor de sal

Quatre estacions: Gouda, pernil dolç, xampinyons i olives
Cuatro estaciones: Gouda, jamón dulce, champiñones y aceitunas

Vegetal amb maionesa i tonyina
Vegetal con mayonesa y atún

Gelat de cheesecake amb maduixa
Helado de Cheesecake con fresa

La burger 100% vegana
La burger 100% vegana

Llom de bacallà confitat amb tomàquet gratinat
Lomo de bacalao confitado con tomate gratinado

Bistec de pollastre arrebossat
Filete de pollo empanado

Quatre formatges: Gouda, blau, emmental i semicurat
Cuatro quesos: Gouda, azul, emmental y semicurado

Llom a la planxa
Lomo a la plancha

Gelat de xocolata negra 75%
Helado de chocolate negro 75%

Xuixo de crema de Can Castelló amb gelat de vainilla crocanti
Xuixo de crema de Can Castelló con helado de vainilla crocanti

Fruita natural
Fruta natural

@bahariclubcalellawww.bahariclub.com

Xuixo de xocolata de Can Castelló amb oli, sal i gelat de 
xocolata
Xuixo de chocolate de Can Castelló con aceite, sal y helado 
de chocolate

Maduixes del Maresme a la crema lleugera
Fresas del Maresme a la crema ligera

Amanida de curly kale i quinoa
Ensalada de curly kale y quinoa

Amanida de burrata amb tomàquet, rúcula i emulsió d’oli de festuc 
i alfàbrega
Ensalada de burrata con tomate, rúcula y emulsión de aceite de 
pistacho y albahaca

Amanida Cèsar amb pollastre cruixent, crostonets, parmesà, 
mesclum i salsa Cèsar
Ensalada César con pollo crujiente, croutones, parmesano, 
mezclum y salsa César

Amanida de tomàquet amb ceba tendra, ventresca lleugerament 
escabetxada i olives Kalamata
Ensalada de tomate con cebolla tierna, ventresca ligeramente 
escabechada y aceitunas Kalamata

Les nostres patates amb salsa brava
Nuestras patatas con salsa brava

Arròs negre
Arroz negro

Les nostres patates amb salsa de formatges
Nuestras patatas con salsa de quesos

Natxos amb guacamole
Nachos con guacamole

* Mínim per a dues persones. Preu per persona

* Mínimo para dos personas. Precio por persona

Totes les pizzes porten base de tomàquet, formatge mozzarella i orenga

Todas las pizzas llevan base de tomate, queso mozzarella y orégano

De 11:00 a 13:00 i de 16:00 a 19:30

De 11:00 a 13:00 y de 16:00 a 19:30

* Les pizzes poden contenir traces d’ous, mostassa, peix, soja, api i sulfits

* Las pizzas pueden contener trazas de huevo, mostaza, pescado, soja, apio y sulfitos

* Els gelats i sorbets poden contenir traces de peix, soja, api, mostassa, sèsam, tramussos i/o diòxid de sofre i sulfits

* Los helados y sorbetes pueden contener trazas de pescado, soja, apio, mostaza, sésamo, altramuces y/o dióxido de 

azufre y sulfitos

* Preu per unitat
* Precio por unidad

* Preu per unitat
* Precio por unidad

Calamars a la romana
Calamares a la romana

Croquetes de pernil ibèric (Ració mínima de 4)
Croquetas de jamón ibérico (Ración mínima de 4)

Musclos a la planxa amb sal i pebre
Mejillones a la plancha con sal y pimienta

Trencadissa d’ous trufats amb pernil de gla i patates fregides
Huevos trufados estrellados con jamón de bellota y patatas 

Tires de moniato fregides amb maionesa de tàperes 
Tiras de boniato fritas con mayonesa de alcaparras

Llàgrimes de pollastre amb maionesa de curri 
Lágrimas de pollo con mayonesa de curry

Dips de gamba arrebossada amb coco, curri i salsa romesco 
Dips de gamba rebozada con coco, curry y salsa romesco

Espatlla ibèrica de gla acompanyada de pa de coca amb tomàquet 
Paleta ibérica acompañada de pan de coca con tomate

Ració de pa de coca amb tomàquet 
Ración de pan de coca con tomate
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Fruits amb closca
Frutos con cáscara

Làctics
Lácticos

Mol·luscs
Moluscos

Api
Apio

Cacauets
Cacahuetes

Mostassa
Mostaza

Ous
Huevos

Soja
Soja

Tramussos
Altramuces

Diòxid de sofre i sulfits
Dióxido de azufre y de sulfitos

Sèsam
Sésamo

Crustacis
Crustáceos

Gluten
Gluten

Peix
Pescado



APPETIZERS / APÉRITIFS PAELLAS & FIDEUÁ / PAELLAS ET FIDEUÁ

MEAT / VIANDES

PIZZAS / PIZZAS

SANDWICHES / SANDWICHS

DESSERTS / LES DESSERTS

VEGAN / OPTIONS VÉGANES

ALLERGENS / ALLERGÈNES

FISH / POISSONS

STARTERS / ENTRÉES

Del Bahari

Large green “Cachonditas” olives with a spicy touch
Grosses olives vertes “cachonditas”

The Bahari gilda: pintxo made with anchovy, olive and guindilla
La gilda Bahari : pintxo aux anchois, olive verte et piment guindilla

Mussels in escabeche (marinated in vinegar, oil and spices)
Moules en escabèche (marinées au vinaigre, à l’huile et aux épices)

Fideuá with saffron aioli
Fideuá à la marinière avec aïoli au safran

100% Galician beef burger with tomato, cheese and curry 
sauce, served with a side dish
Burger de bœuf 100 % galicien, tomate, fromage et sauce 
au curry, accompagné d’une garniture

Margarita: Gouda cheese and cherry tomatoes 
Margarita : Gouda et tomates cerises

Ham and cheese
Mixte avec jambon blanc et fromage

Freshly squeezed lemon sorbet
Sorbet au citron pressé

Gluten-free pasta with vegan Bolognese sauce and grated 
vegan cheese
Pâtes sans gluten, sauce bolognaise végétalienne et fromage 
végétalien râpé

Bahari Club informs guests that dishes may contain traces of allergens due to cross-contamination. If you have any 

allergy or intolerance, please ask our team.

Bahari Club vous informe que les plats peuvent contenir des traces d’allergènes par contamination croisée. En cas 

d’allergie ou d’intolérance, veuillez consulter notre équipe.

Grilled cuttlefish with garnish
Seiche grillée et son accompagnement

Bahari Steak Tartare with fries
Steak tartare Bahari et frites

Tuna: Gouda cheese, tuna, onion and olives
Thon : Gouda, thon, oignon et olives

Grilled chicken
Blanc de poulet

Maximum Expression Mango Sorbet
Sorbet de mangue expression maximale

Confit tomato salad with spring onions and kalamata olives
Salade de tomates, oignon nouveau et olives Kalamata

Grilled octopus tentacle with potato parmentier
Tentacule de poulpe grillé avec parmentier de pommes de terre

Gazpacho: Traditional Spanish cold soup made with vegetables
Gazpacho : Soupe froide de légumes, spécialité espagnole

Salmon tartare with caper mayonnaise
Tartare de saumon mayonnaise aux câpres

Russian Salad: potato, vegetables, tuna and mayonnaise
Salade russe: pommes de terre, légumes et thon à la 
mayonnaise

Macaroni with tomato and meat or Neapolitan style
Macaronis à la tomate et à la viande ou à la Napolitaine

Chef’s recomendations: Selection of specialties from the menu chosen by our chef
Recommandation du chef: Sélection de spécialités à la carte choisies par notre chef cuisinier

Crisps
Chips de pommes de terre

Bahari Club seafood paella
Paella aux fruits de mer Bahari Club

Beef fillet with confit potatoes and fleur de sel
Filet de veau accompagné de pommes de terre confites et fleur de sel

Four seasons: Gouda cheese, ham, mushrooms and olives
Quatre saisons : Gouda, jambon blanc, champignons et olives

Vegetable with tuna and mayonnaise
Végétal avec mayonnaise et thon

Cheesecake ice cream with strawberry
Glace au cheesecake avec des fraises

The 100% vegan burger
Le burger 100% végétalien

Confit cod loin with gratinated tomato
Dos de cabillaud confit à la tomate gratinée

Breaded chicken steak
Escalope de poulet panée

Four cheeses: Gouda, blue, emmental and semi-cured
Quatre fromages : Gouda, bleu, emmental et semi-affiné

Grilled pork loin
Longe de porc grillée

Dark chocolate ice cream 75%
Glace au chocolat noir 75%

Warm cream ‘xuixo’ pastry from Can Castelló with crunchy vanilla
“Xuixo” à la crème chaude de can Castelló avec glace vanille

Fresh fruit
Fruits

Warm chocolate ‘xuixo’ pastry from Can Castelló with ice cream
Xuixo au chocolat de Can Castelló avec huile, sel et glace au 
chocolat

Maresme strawberries with light cream
Fraises du Maresme à la crème légère

Curly kale and quinoa salad
Salade de chou frisé et quinoa

Burrata salad with tomato, arugula, and pistachio-basil oil 
emulsion
Salade de burrata avec tomate, roquette et émulsion d’huile de 
pistache et de basilic

Caesar salad with crispy chicken, croutons, parmesan, 
mixed greens, and Caesar dressing
Salade César avec poulet croustillant, croûtons, parmesan,
mesclun et sauce César

Tomato salad with spring onions, pickled tuna belly and 
Kalamata olives
Salade de tomates, échalote et ventrèche de thon mariné et 
olives Kalamata

Our fried potatoes · Patatas bravas
Nos ‘Patatas bravas’

Black rice
Riz noir 

Fried potatoes with cheese sauce
Pommes de terre frites avec sauce au fromage

Nachos with guacamole
Nachos au guacamole

Minimum 2 persons. Price per person.

Minimum 2 personnes. Prix par personne.

All pizzas have a tomato base, mozzarella cheese and oregano

Toutes les pizzas sont préparées avec une base de tomate, de la mozzarella et de l’origan

From 11:00 to 13:00 and from 16:00 to 19:30 

De 11:00 à 13:00 et de 16:00 à 19:30

* Pizzas may contain traces of eggs, mustard, fish, soybeans, celery and sulfites

* Les pizzas peuvent contenir des traces d’oeufs, de moutarde, de poisson, de soja, de céleri et de sulfites.

* Ice creams and sorbets may contain traces of fish, soy, celery, mustard, sesame, lupins and/or sulfur dioxide and 

sulfites
* Les glaces et sorbets peuvent contenir des traces de poisson, de soja, de céleri, de moutarde, de sésame, de lupin et/

ou d’anhydride sulfureux et de sulfites.

* Price per unit
* Prix par unité 

* Price per unit
* Prix par unité

Roman-style squid
Calmars à la romaine

Iberian ham croquettes (Minimum order: 4 units)
Croquettes au jambon ibérique (Minimum 4 unités)

Grilled mussels with salt and pepper
Moules grillées assaisonnées de sel et poivre

Broken truffled eggs with fries and acorn-fed Iberian ham
Œufs truffés avec jambon ibérique de bellota et frites

Sweet potato fries with caper mayonnaise 
Bâtonnets de patate douce frits avec mayonnaise aux câpres

Chicken tenders with curry mayonnaise 
Tenders de poulet avec mayonnaise au curry

Battered prawn dips with coconut, curry and romesco sauce 
Dips de crevette panée coco, curry et sauce romesco

Iberian ham accompanied by bread with tomato 
Jambon ibérique accompagné de pain à la tomate

Bread with tomato 
Ration de pain ‘de coca’ à la tomate
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21,00 €

5,00 €

Nuts
Fruits à coque

Milk
Lait

Molluscs
Mollusques

Celery
Céleri

Peanuts
Arachides

Mustard
Moutarde

Eggs
Œufs

Soybeans
Soja

Lupin
Lupin

Sulphur dioxide & sulphites
Anhydride sulfureux et sulfites

Sesame seeds
Grains de sésame

Crustaceans
Crustacés

Gluten
Gluten

Fish
Poisson


