Recommandation
du chef

*

Sélection de spécialités a la carte choisies par notre chef cuisinier

LE MENU 4
== ESP
ENG
Appetisers Grosses olives vertes "cachonditas” 4,50
& Snacks Moules mariné 8,00
Pommes de terre chips 3,00
Nos ‘Patatas bravas’ o— 9,00
* Pommes de terre frites avec sauce au fromage o— @ 10,00
Calmars a la romaine  o— @7 16,00
* Croquette aux crevettes rouges o— @ 2,25

Minimum 4 unités. Prix par unité.
Moules grillées assaisonnées de sel et poivre  o— @7 12,50
Moules a la sauce épicée o— @7 13,00
* (Eufs au plat a la truffe avec du jambon de gland et des frites  o— () 14,00
Aubergine frite au miel et sel maldon 10,00
Poivrons de Padrén 9,00
Nuggets de poulet avec mayonnaise au curry  o— () @ 11,00
Dips de crevette panée coco, curry et sauce romesco o— @ Quf 3,00

Minimum 4 unités. Prix par unité.
Jambon ibérique coupé a la main, accompagné de pain a la tomate o— @ 18,50
Ration de pain ‘de coca’ a la tomate o— % 3,00
Entrées Soupe froide a la tomate au fromage frais de chévre et basilic = o— @ 10,00
Salade d'aubergines confites au Ciliegne de Bufala o— @ éﬁ) 14,00
* Salade de tomates confites, échalotte et ventréche de thon mariné, o— <= 12,50

olives kalamata, assaisonnée a notre maniéere
Tartare de saumon mayonnaise aux capres o— (@) J <= 17,00
Tartare de légumes grillés aux anchois de ['Escala et huile d'olive noire  o— % Q) s 15,00
Macaronis & la tomate et & la viande (recette traditionnelle) ou 4 la Napolitaine o— f5 [ 10,00
™

Options Soupe froide a la tomate et basilic 9,00
Végans Salade de tomates confites, échalotte et olives noires 10,50
Salade de chou frisé et quinoa 11,00
Tartare de légumes rétis "Escalivada” a l'huile d'olive noire 12,00
* Duo de hamburger végan (cépes et truffe, chia) 15,00
Fruits 4,00

Allergenes

Le Bahari Club informe que

tous les plats peuvent contenir

des traces de noix, de levure
ou de farine
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Fruits Céleri Crustacés Lupin Oeufs Lait Arachides Molluscs Moutarde Poisson Grains
a coques de sésame

J

Soja

g A

Gluten Anhydride
sulfureux
et sulfites
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paeuas’ Fideua a la mariniere avec aioli au safran  o— % QP = Q) 17,00
riz et Paella aux fruits de mer Bahari Club  —— $2f <= @ Temps de traitement d'environ 20 minutes 20,00
fideuas Riz noir o $=f s ) 19,50
* Minimum 2 personnes. Prix par personne.
Viandes Hamburger Bahari - 200 grammes (100% veau - Rubia gallega) > & [ 19,00
avec laitue, tomate, fromage Tou dels Til-lers et pain cuit au feu de bois
Filet de veau accompagné de pommes de terre confites et fleur de sel 23,00
Steak tartare Bahari et frites  — & () @ 20,50
Poissons Séche grillée et son accompagnement  o— () 17,00
Dos de cabillaud confit a la tomate gratinée o— ax= 19,50
Cuisse de poulpe grillée avec parmentier de pommes de terre  — @ 25,00
Pizzas Margarita - Gouda, tomates cerises et origan > & [ 11,50
Quatre estacions - Gouda, champignons, olives et origan  o— % @ 12,50
Tonyina - Gouda, thon, oignon, olives et origan  o— % @ = 12,50
Quatre formatges - Gouda, bleu, emmental, semi-affiné et origan o— % @ 12,50
Toutes les pizzas ont une base de tomate et du fromage mozzarella
* Les pizzas peuvent contenir des traces d'ceufs, de moutarde, de poisson, de soja, de céleri et de sulfites
Sandwichs Mixte - Jambon blanc et fromage  o— § [ 7,50
- Végétal - Mayonnaise et thon —— # B <&s @) 8,50
De 11h a 13h
De 16h & 19h30 Blanc de poulet ~— # 8,75
Echine de porc grillé  ~— § 8,75
Desserts Casserole au citron meringué o— 5 0) B 4 7,00
Glace a la vanille croquante @ &) 6,50
Sorbet au mojito  o— @ 7.00
Sorbet & la noix de coco «— [ 6,50
Glace Oreo  — @ B A 6,50
Péché au chocolat avec a l'huile et au sel et glace au chocolat de Can Castelld  o— % @ 7,50

Patisserie "xuixo" a la creme chaude de can Castelld avec glace vanille croquante

Fraises du Maresme & la creme légére o [z ()

Fruits

o % @ 7,00

6,50
4,00

* Les glaces et sorbets peuvent contenir des traces de poisson, de soja, de céleri, de moutarde, de sésame, de lupin et/ou d'anhydride sulfureux et de sulfites

@bahariclubcalella

www.bahariclub.com

#bahariclubcalella



